
 

 

 

 

 

 A l’occasion du week-end Bordeaux Tasting,  

 nous vous proposons en avant première  

 une soirée Pomerol Séduction. 

 Le chef Romain Guyot et son équipe ont  

 imaginé un menu sur mesure pour  

 accompagner ces vins d’exception. 

 Lors de ce dîner, les représentants de ces 

 prestigieux châteaux seront présents pour   

 vous faire découvrir leur vins. 

 

 Prix par personne : 120 € (boissons incluses) 

 

 

 

MENU  

 

Amuse-bouche 

 

Foie gras d’Oie, 

Betteraves rôties 

Château Clinet 2012 / Château Gazin 2012 

 

Saumon d’Isigny, 

Confit au vin rouge 

Château Mazeyres 2011 / Château La Conseillante 2011 

 

Bœuf grillé aux sarments de vigne, 

Déclinaison d’oignons confits 

Château Beauregard 2009 / Clos du Clocher 2009 

 

Petite douceur fromagère … 

Château La Pointe 2011 / Château Vieux Maillet 2008 

 

Chocolat, 

Noisette de la ferme de la Campelière. 

Château Nenin 2006 / Château Rouget 2006 

 

Le Gabriel  
Soirée Pomerol Séduction du 7 décembre 2017  


