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BORDEAUX BLANC ET MEDOC BLANC

BORDEAUXBLANC

Chateaud'Aiguilhe KK N

Un nez qui délivre du gras sur un c6té crolte de pain. Cette patine
dotée de ce léger gras s'affirme des I'attaque avant que les tanins
ne se grippent quelque peu. Des pointes d'aneth, de muguet et
de péche de vigne forment la palette aromatique. Finale saline.

Chateau Cantenac Brown - Alto % % ¥ 5%

Un sauvignon blanc (91%) trés signé par la typicité aromatique,
sans aller vers les excés variétaux. combinant gourmandise de
fruit mar et fraicheur de tilleul, avec une touche de pierre a fusil.
Bouche tres juteuse et dynamique, qui s'étire en finesse et se
conclut sur une finale trés rafraichissante.

Chateau Chasse-Spleen 1 8.0 AT

Chasse-Spleen persiste avec son bordeaux blanc. Quelle qu’en
soit I'appellation, c’est une explosion de fraicheur qui se dégage
de ce vin, avec un léger bourgeon de cassis et de la gelée de
coing. En bouche, il fait preuve d’une dimension tactile ample,
avec une tension enrobée d’un |éger gras qui s’acheve sur le
zeste d’un citron vert.

Chateau Cos d'Estournel * %k K vY

56 % sauvignon blanc et 44 % sémillon, un mariage subtil qui ne
joue pas sur l'exubérance, se pare de fines notes anisées et io-
dées. La chair est souple et tonique a la fois, d'un fruit blanc empli
de seve et titillé par une nappe saline. Une matiére trés salivante
et désaltérante qui s'étend en largeur comme en longueur, et
qui integre magnifiquement I'élevage sous bois. Trés élégant et
équilibré.

Chateau Duhart-Milon * % ¥ vy

Crémeux de péche de vigne, pointe saline en embuscade. Un
toucher de bouche tapissant, qui se pare de notes de fenouil, ba-
diane, sur un joli fruit gorgé et limpide, assez délié. Le jus s’avere
frais en finale sur une touche de pamplemousse rose, aux amers
nobles. Ponctuation anisée, rafraichissante.

Chateau Loudenne 1.8, ARAS

Sur un registre finement citronné, qui convoque une note d'herbe
fraichement coupé, le vin se campe sur la ligne fine du variétal sans
y succomber. La bouche est crémeuse, sur un fruit blanc bien empli
ettapissant, juste twisté de poivre blanc. C'est gourmand !

ChateauLynch-Bages 1 8.8 A

Blanc de Lynch-Bages

Un nez encore légerement toasté au moment de la dégustation
en primeur, note de noisette grillée et de vanille sur le fruit blanc
opulent. Un tour de poivre blanc en guest-star. La bouche est
d'une tres belle définition, pleine, tonique, texturée, convoquant
une finale saline et tres finement zestée. C'est un grand classique
des blancs du Médoc, quitient son rang.

Chateau Margaux * K K

Pavillon Blanc

16 hectolitres par hectare, un rendement de poche pour une mi-
crocuvée (7 000 bouteilles) sur un vin chaleureux, de la péche
de vigne aux notes briochées. La tension est quand méme au
rendez-vous, portée par un bel équilibre, rattrapant des notes
heureuses de litchi et minérales.

Chateau Mouton Rothschild K %%
Aile d'Argent

Un nez marqué par une maturité ajustée, la précocité du millé-
sime ayant induit des vendanges extrémement précoces (du 19
au 28 ao(t). Le crémeux du fruit est Ia, sans aller vers le tropical,
il se pare de notes florales, épicées et anisées. La bouche est
d'un bel enrobage, juste irisée de fins cristaux tactiles qui lui
apportent de larelance, et conclue par une jolie finale aux amers
rafraichissants.

Chateau Reignac K

Nez de pomme fraiche, écorces d’agrumes, fine note herbacée,
tige de pissenlit. De I’allonge, de la sapidité, du croquant, du délié,
c’est digeste et zesté. Il nous semble un peu (trop) sur la simpli-
cité, laissons-lui un peu de temps pour s'étoffer pleinement.



Chateau Rieussec * K R

Rde Rieussec

Un nez assez exubérant, délivrant bien les qualités du sau-
vignon (60 %) dans une balance entre vivacité et opulence.
Les 40 % de sémillon contribuent a la structure et au toucher
de bouche, tendu, élégant et sapide, agréablement tactile et
salin.

Chateau Suduiraut 1.8, & BA¢

Vieilles Vignes

66 % de sémillon dans 'assemblage (un record), qui se tra-
duisent par une palette aromatique trés nette, entre poire bien
mre et péche au sirop. Un tres joli équilibre entre le gras et la
salinité, qui permettent de maintenir le charnu du vin, tout en lui
conservant un caractere digeste accentué par les amers nobles
en finale. Un profil savoureux, complexe, tonique en finale, pro-
metteur sur la durée.

Chateau Suduiraut 1. 8.8, §*¢

Pur Sémillon

De tres vieilles vignes de sémillon pour une cuvée rare et
confidentielle. Une superbe expression de ce cépage tra-
vaillé en sec sur de grands terroirs sauternais. Une définition
franche sur le plan aromatique, précise dans la texture, tres
tactile et séveuse, a l'identité trés affirmée et dotée d'un beau
potentiel de garde. On salue la réussite de cette (jeune) cuvée
en 2025.

Thunevin 1.8, SAGAS

Blanc du Beau-Peére

Le premier nez délivre une grande fraicheur avec un coté trés
floral. L'attaque est du méme acabit, tout est subtil, des notes de
poire al'acacia. L'acidité tend le vin pour que la fraicheur domine
jusqu'a la finale.

Chateau La Tour Carnet * KR

Ce bordeaux blanc, fait dans le Médoc, vaut le détour. Nez re-
marquable sur le buis, verveine mentholée et tilleul. On aimera
cette incisivité amortie sur des saveurs de citron confit, mais
surtout cette hésitation intrigante entre salinité et agrume
: un vrai plaisir que ce duo. La fine texture discrete trame la
bouche.

Chateau Valandraud 1.8, & BA¢

Le premier nez est tres discret. La dominante de sauvignon gris
délivre des fleurs blanches et une trés subtile pointe d'agrumes.
L'attaque est minérale, le beurre frais dans la finesse tapisse le
palais. Un vin doté d'un bel équilibre et fort d'une belle buvabilité
des sajeunesse.

CORRESPONDANCES ETOILES/NOTE SUR 100

MEDOC BLANC
Clos Albus * Kk Yo

Un bel éventail de péche et de poire au nez, touche citronnée,
léger vanillé, en bouche une jolie définition pleine et savoureuse,
teintée d'une légere empreinte noisette fraiche, pour un carac-
tere digeste et savoureux.

ChateauBrane-Cantenac L. 0. (e

Untres beau crémeux se devine au nez et se confirme en bouche.
Une touche de camphre et de fleurs blanches tapisse la bouche, le
choix s'est porté sur la suavité, I'onctuosité, le tout en nuances, en
dentelle, dans I'esprit de Brane-Catenac a I'endroit de la couleur
rouge.

ChateauDoyac - Le Pélican %% s¢

Premiére étiquette « Médoc blanc », premiere réussite dans ce
nouveau registre avec un bouquet de lys, de pivoine et de jus
d’ananas qui apporte juste ce qu’il faut de fruit. L’attaque est
souple, lafinale zestée avec un grain de calcaire qui souligne une
belle tension.

ChateauFonréaud -Le Cygne %%

Une expression du sauvignon qui se révéle un peu zestée, fine-
ment anisée, avant de dérouler un gras en bouche assez opulent,
tendre, salin, charmeur. On aimerait lui trouver un peu plus de
ressort, de tonicité, mais en |'état il fédere par sa buvabilité.

Chateau Fourcas Dupré 1.8 8 Al

Enrevendiquant pour la premiere fois I'appellation Médoc blanc,
Fourcas Dupré contribue a sa belle réputation naissante. Le nez
résume tout : un peu d’agrume pour la tension, une touche de
peche blanche pour la générosité, que la texture ronde en bouche
confirme. A la fraicheur et au fruit exotique succéde une finale
crayeuse.

Chateau Fourcas Hosten * % Yo

Le nez est tres subtil, sur des notes de fleurs blanches et d'agru-
mes, du citron a la mandarine. La mélisse s'invite des I'attaque
avec une tres grande tension a proportion de sa buvabilité. Four-
cas Hosten continue de convaincre sur la couleur blanche, conju-
guant plaisirimmédiat et potentiel de garde.

Chateau Lestage - La Mouette * i

Depuis 2016, la Mouette s’est fait une place parmiles noms d’oi-
seaux qui I'entourent, le Merle blanc chez Clarke, le Cygne chez
Fonréaud. Version 2025, elle transporte des flaveurs exotiques
de mangue, d’ananas confit et de pamplemousse rose. Tout en
souplesse sur les papilles, la matiere ronde, presque soyeuse,
instille de riches amers de zestes confits persistants.
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Chateau Ormes de Pez * K Yok

Premier millésime de blanc aux Ormes de Pez, sur 4 hectares
plantés de blanc a Saint-Estéphe. 55 % sauvignon et 45 % sé-
millon, sur sols a matrice calcaire. Nez d'un fruit blanc crémeux
teinté de notes d'agrumes et de menthe. Matiere tendre, juteuse,
finement zestée, juste ponctuée d'un croquant et d'amers fins qui
lui apportent une signature digeste. Un blanc a suivre |

Chateau Pichon Baron

Les Griffons de Pichon Baron
Grand Vin Blanc Sec * % Yok

100 % sémillon, élevé pour un tiers en wineglobes. Netteté, pu-
reté et éclataromatique. C'est aff(ité, direct, limpide, et la bouche
confirme, taillée en droiture sur une trame ciselée, savoureuse,
crayeuse. Untrés joli jus signé par une finale croquante et |égere-
ment acidulée, laissant une trame poudrée sur la langue.

Chateau Saransot-Dupré  *kioix

Le nez de ce Saransot-Dupré est doté d'une grande complexité
aromatique, du chevrefeuille a des notes d'agrumes, le zeste de
citron en téte. L'équilibre est parfait, fidele a la signature de ce
chateau qui élabore un grand blanc tous les ans.

Chateau Talbot - Cailloublanc * %% %

Nez tres expressif sur la fraicheur avec des notes de beurre frais.
L'attaque est vive et |égerement mentholée. Les notes de fleurs
blanches s'imposent en bouche avec ce léger gras qui tapisse le
palais. C'est harmonieux, frais et équilibré. Un Caillou blanc de
grande tenue.

VIN DE FRANCE

Quelle précision au nez, quelle profondeur aromatique, quelle
énergie jugulée : quand le grand blanc joue sur le terrain du
rouge, quand il va chercher l'identité tactile, guette le toucher
ciselé et granuleux, il tutoie les sommets. Puissance contenue,
poire mlre en bouche, finale saline et zestée, c'est un chef-
d'ceuvre qui s'avere déja magnifique et qui présente un beau
potentiel de garde.

Chateau Fontenil * K Yok

Le Blanc de Fontenil

Beau beurré au nez, touche citronnée, léger vanillé, noisette,
éclat anisé, c’est un 2025 avenant. Belle chair de poire tendue
d’éclats salins et de poivre blanc, tonicité sur le gras de lamache.
Un équilibre ajusté entre gourmandise et gainage, amers nobles
en finale, c’est trés réussi.

Le Grand Village 1 8.0 A

Grande pureté aromatique, lumineuse et limpide, un sauvignon
qui joue I'épure. Le fruit blanc est a point, il se pare de tilleul. La
bouche est d'une évidence vitale, brillante, qui s'impose de fagon
déroutante. Droiture et chair, salinité fine, gourmandise et buva-
bilite, il coche toutes les cases.

ChateaulLéoville Las Cases * %<

Premier millésime de blanc a Las Cases, 50 % sémillon, 25 %
roussanne et 25 % marsanne : un assemblage atypique, élevé
entre barriques et amphores, pour un profil a la fois ample et
élégant, ou la péche blanche se teinte de fines notes crayeuses,
déroulant en longueur son jus frais et sapide. Un premier millé-
sime qui éveille notre curiosité.

Saam Long * K

Un blanc atypique, signé parI'équipe des vignobles Perrodo (Mar-
quis d'Alesme, Labégorce). Son encépagement tres atypique
(chardonnay, petit manseng, albarifio) lui confére une identité
a part, a la fois dynamique et pleine de mache, au profil a la fois
gastronomique et rafraichissant.

Chateaudu Tertre * ok ek

Tertre Blanc

Avec son assemblage atypique (chardonnay, sauvignon, vio-
gnier, gros manseng), il se singularise réellement. Un caractere
indéniable, tant dans I'aromatique que dans I'étoffe du vin, qui
s'articule sur une jolie fraicheur pour dérouler sa matiere juteuse
et saline, pleine et vigoureuse. C'est tres savoureux et plein de
promesses.



